Contino Graciano

2019

Contino fue pionero, desde 1994, en el
rescate de esta ultima variedad,
Graciano, del olvido riojano. Contino
Graciano es un vino monovarietal al
100%. Un vino con color intenso, vivo,
profundamente aromadtico, con el
espiritu de un vino del norte, Atldntico,
con su frescura y complejidad.
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Emborellado en la propiedad

VINEDOS DEL CONTINO, S. A.
LASERNA - LAGUARDIA, ESPANA

* Tipo de vino: Tinto
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* Zona de produccion: Rioja

* Cosecha: 2019

* Calificacién Contino: Excelente

* Variedades de uva empleada: 100% Graciano
* Tipo de botella: Bordelesa

* Produccion y formatos: 3.300 bot. 75cl.

* Fecha de embotellado: Junio 2022

* Crianza: 1 mes en hormigdn puro y 24 meses en barrica de
roble francés de segundo uso

Datos analiticos
* Grado alcohdlico: 13,49% * Acidez volatil: 0,55
* Acidez total: 6,83 * SO, Libre/Total: 20/92

* pH: 3,29 « indice Polifenoles Total: 52

Caracteristicas del vinedo

Vendimia manual en nuestros vifiedos alrededor de la Finca de San Rafael. Uvas
procedentes de San Gregorio, vifiedo de graciano (3.7 ha) plantado en 1979, con
caracteristico suelo arcillo-calcareo. Lo que ofrece a esta variedad una madurez
completa conservando su acidez caracteristica.

Caracteristicas de elaboracion

Seleccién manual en campo y en mesa de selecciéon en bodega, garantizando asi la
maxima calidad. El principal objetivo en esta vinificacion es preservar las
caracteristicas de la variedad. Fermentacion alcohdlica en tina de roble francés de
100 HI con temperatura moderada para asegurar una buena extraccién de color.
Tras su fermentacidn malolactica se realiza una crianza en hormigén puro durante
un mes, antes de ser metido a barrica 100% francesa, y de segundo uso. Alli
permanece durante 2 afios, hasta su embotellado.

Datos de la cosecha

La afiada 2019 ha estado marcada por las escasas precipitaciones, ligeramente
inferiores a la media. A finales de mayo, se produjeron precipitaciones que
dificultaron el cuajado en algunas variedades que estaban en plena floracion. Esto,
unido al estrés hidrico de la planta, produjeron racimos sueltos y bayas pequefias.
Las temperaturas durante el ciclo vegetativo reflejan un invierno suave, pero un
verano caracterizado por olas de calor.

La vendimia del Tempranillo se realizé el dia 13 de septiembre y 5 dias mas tarde
se vendimiaron Graciano y Mazuelo.

Campania que se puede caracterizar por haber contado con una climatologia muy
favorable durante el periodo de vendimia. Con expectativas de ser una gran afada
en cuanto a calidad se refiere.

Notas de cata

Vino caracterizado por el ciclo de maduracidn de la uva, fluidez con peso son sus
atributos.

Su caracteristica nariz de toques especiados deja ver la grandeza de esta variedad
Unica.

Un vino con expresividad propia en nariz, caracter varietal y profundidad alta que
nos deja una entrada en boca sedosa y persistente. Gran acidez en su paso por
boca, final de boca con taninos agradables que nos recuerdan a su periodo de
crianza en barrica nueva y seminueva.



