
ZONA DE PRODUCCIÓN: 
Rioja Alavesa (DOCa Rioja)

AÑADA: 2024

VARIEDADES: Tempranillo

CRIANZA: 12 meses en barricas de 
roble francés (Seguin Moreau, Sylvain 
y Taransaud) 75% nuevas, 25% usadas.

GRADO ALCOHÓLICO
pH
SO2 LIBRE/TOTAL
ÍNDICE POLIFENOLES TOTALES
ÁCIDEZ TOTAL
ÁCIDEZ VOLÁTIL

Embotellado en febrero de 2026
Producción limitada a 2.880 botellas 
de 0,75 l y 100 Magnums.

VIÑEDO

Chorus procede de tres parcelas de la 
finca San Rafael en Laserna (Rioja 
Alavesa), con distintos suelos y ligeros 
cambios de orientación. Viña del Olivo, 
con suelos aluviales y arcillo calcáreos de 
buena profundidad y estructura y con 
presencia de canto rodado, que favorece 
el drenaje y la aireación de las raíces.

San Gregorio Encina, con suelos arcillo 
limosos y presencia de caliza activa, de 
vigor moderado y buena retención hídrica. 

Don Vicente, con suelos arcillo calcáreos 
compactos y zonas con mayor 
proporción de arcilla roja, que favorecen 
la maduración lenta y la concentración.

FICHA TÉCNICA

ELABORACIÓN

Vendimiado a mano, es fruto de la 
selección de los mejores racimos de 
cada una de las parcelas, que se 
separan en cajas y se llevan a la bodega 
para una segunda selección óptica de 
las bayas.

Fermentación en tinas de madera, con 
catas diarias para dosificar con precisión 
la duración e intensidad de los 
remontados. Fermentación mal láctica 
en barricas francesas, 75% nuevas y 
el resto usadas, procedentes de tres 
tonelerías: Seguin Moreau, Sylvain y 
Taransaud. Ensamblaje y afinado en 
tinas de madera, durante 12 meses.

AÑADA 2024

Añada marcada por un ciclo vegetativo 
muy equilibrado. Invierno frío que 
permitió conservar reservas hídricas y 
una primavera templada y con 
precipitaciones moderadas, que 
favoreció una brotación homogénea y 
un desarrollo vegetativo óptimo.

Verano de temperaturas cálidas por el 
día y frescas de noche, típico en Rioja 
Alavesa y acentuado en San Rafael por 
la presencia del Ebro, lo que dio lugar 
a una excelente maduración fenólica y 
unos magníficos niveles de acidez 
natural. Las vendimias se realizaron 
por parcelas entre el 27 de septiembre 
(Olivo, San Gregorio Encinas) y el 
01 de octubre (Don Vicente).
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